
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          Boissons fraîches 
Sur place ou à emporter 
THONON 50CL 

SAN PELLEGRINO 50CL 

COCA COLA 50CL 

JUS DE FRUITS OU POMME BIO  

LIMONADE BIO DU JURAS 

BIÉRE ARTISANALE DU LÉMAN 

   A partir de 2€20 

            Desserts à  
          Toute heure 

MOELLEUX  

NUTELLA      

CHOCOLAT  

CHOCOLAT CRISPY  

PISTACHE       

FRUITS ROUGES  

BROWNIE AUX NOIX 

COOKIES 
 

 

 

 

 

 

 

SANS FARINE DE BLÉ 
(Fécule de pomme de terre) 

 

CHOCOLAT & FRAMBOISE 

CHOCOLAT & CARAMEL BEURRE SALÉ 

 3€00 

                    16 PARFUMS ASSORTIS 

                     Vente l’unité ou en coffret de 

           Macarons Maison 

LES BRUNCH BOX 
 

Pour une réunion de travail ou un déjeuner  

On vous livre vos repas  
Commande minimum 24 heures à l’avance 

 

 

 

 

Tarte salée, grande salade, 

moelleux au choix 
+ supplément boisson au choix 

15€40 

 

 

 

 

Tarte salée, grande salade,  

Portion de fromage, pain, 

Pâtisserie au choix  
+ supplément boisson au choix 

19€50 

-SANS FARINE DE BLÉ- 
Grande salade,  

Moelleux sans farine de blé 

Jus de fruits au choix 

16€00 

                        -LIVRAISON - 
Minimum de 5 brunchs box 

Dans un périmètre de 10km maximum 

Frais de livraison :  sur demande 

BOX 
N°1 

BOX 
N°2 

BOX 
N°3 

Du Mardi au Samedi de 9h à 18h30 

 

 

 

    8         16       24 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

   

Notre pain est élaboré à partir de farine 

du Moulin de Perrignier 

 

 

PAVÉ AUX CÉRÉALES, JAMBON BLANC 
Beurre de radis, tomate, salade romaine,  

pesto de ciboulette 

 

PAVÉ AUX CÉRÉALES, ARTICHAUT CONFIT 
Tapenade d’olive, tomate, salade romaine 

 

 

BAGEL SÉSAME, SAUMON 
Avocat, radis, roquette, aneth 

 

 

BAGEL PAVOT, POULET  
Houmous, sésame, roquette, menthe 

 
 

BAGEL MULTI GRAINES LARD 
Œuf mimosa, mayonnaise, lard grillé  

Tomate, salade et ciboulette 

             Sandwichs 

 

Notre farine aux céréales est 

composée de : blé, seigle, avoine, 

orge, maïs, riz, sésame, lin, tournesol, 

lupin, millet, pavot 

 

 

P.Laitiers  Moutarde    Céleri     Sésame     Poisson   Arachides 

  Soja    F.à coques   Gluten       Lupin        Sulfites      Œufs    Crustacés 

A
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CÉRÉALES GOURMANDES, SAUMON 
Roquette, avocat, pamplemousse, aneth 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QUINOA, CREVETTE 
Roquette, haricot vert, maïs, petits pois, menthe 

 

 
 

 
 
 

FARFALLE, JAMBON 
Comté, champignon de Paris, tomate, salade 

Romaine, Ciboulette 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

TORTIGLIONNI, POULET 
Raisin blond, pomme rouge, coriandre, curry 

 

 
 

 

 

FARFALLE, POULET 
Choux blanc, cacahuète, ciboulette 

 

 

MELANGE 3 RIZ, VEGETARIEN 
Lentille verte, sarrasin, roquette, patate douce, 

grenade, amande 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

CÉLERI RÉMOULADE, Pomme verte et noix        

 

LENTILLE VERTE, Coriandre et cumin 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QUINOA, Tomate, petits pois, radis et ciboulette 

 
 
 
 

POMME DE TERRE, ŒUF, pesto de ciboulette 

           Grandes Salades 
7€00 

+ Vinaigrette à la framboise   

+ Vinaigrette passion 

+ Sauce moutarde à l’ancienne 

+ Sauce au curry 

+ Vinaigrette au miel 

        Petites Salades  5€20 

+ Sauce moutarde à l’ancienne 

+ Vinaigrette jus de citron et huile d’olive  

+ Vinaigrette jus de citron et huile d’olive  

  Tartes salées 
 

CHORIZO & TOMATE 

TOMATE & MOUTARDE 

SAUMON & ANETH 

QUICHE AUX LARDONS  

RAMEQUIN AU FROMAGE 

POULET & CURRY 

TARTE DU JOUR 

 

 

3€90 

+ Vinaigrette sésame 

 

 

+ Mayonnaise au citron confit  

 

 

6€00 

 

 Retrouvez 

…...Nos soupes Maison…… 
Aux saveurs réconfortantes 

recettes différentes 

chaque jour 

.….Nos Feuilletés chauds….. 
Accompagné d’une portion 

de salade 
…. Nos RISOTTOS ….. 
A déguster sur place  

ou à l’emporté 

De Octobre à Mars 
 

DECOUVREZ NOS OFFRES CHAUDES 


